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Dovolte nam pozvat vas do svatebniho svéta V cukru. Uz vice nez devét let s laskou tvofime dezerty a

dorty, které zdobi vitriny vybranych kavaren, restauraci i slavnostni stoly ve spolupraci s cateringovymi

spolecnostmi. Svatebni zakazky pro nas vSak znamenaji mnohem vic — jsou radostnou prilezitosti stat
se soucasti pribéhu dvou lidi.

Kazda svatba je jedineCna, stejné jako vaSe predstavy a sny. Ke kazdému dortu i sweet baru
pfistupujeme s citem, peclivosti a smyslem pro detail, aby dokonale ladily s atmosférou vaseho dne.
Budeme potéseni, pokud nam svérite sladkou tecku vaseho svatebniho dne a dovolite nam vytvorit
zazitek, ktery bude chutnat stejné krasné, jako vypada.

Krémy jsou kombinace mascarpone, smetanového syru, tvarohu a vysokoprocentni zivocisné smetany.
To vSe je mozné kombinovat se 100% ofiSkovymi pasty, Cerstvym ovocem, cokoladovou ganache, nebo
karamelem ¢i ovocnym curdem.

Vlacny red velvet, malinovy coulis, krém z mascarpone a smetanoveho syru, maliny
Nadychany cokoladovy korpus, Cokoladova ganache, pistaciovy krém, Cerstvée jahody / maliny
Mangovy korpus potifeny mangovym pyré, mascarpone krém s pravou vanilkou, marakujovy curd

Mrkvovy korpus s ofechy, tvarohovy krém, slany karem



OVt jinou piedtava? Cytvoite si vlastui ombinaci!
Korpus: vanilkovy piskot, cokoladovy, red velvet, mrkvovy, dyriovy, makovy, kokosovy, ofechovy

Krémy: tvarohovy, cream cheese, vanilkovy, Cokoladovy, pistaciovy, karamelovy, liskovy ofiSek, arasidovy,
kokosovy, jahodovy, malinovy, borlivkovy, mangovy, hruskovy, viSfiovy, oreo, lotus

Néco navic: mangovy/marakujovy curd, ¢erstvé ovoce, (slany) tekuty karamel, ¢okoladova ganache,
oriSkové praliné

C) Jucenini dortu

Kalkulace svatebniho dortu je individualni zalezitost podle vybéru slozeni a casové narocnosti. Cena je
vzdy od 140 K¢ do 240 K¢ za porci a dorty se nacenuje na pocet vyslednych porci.




Sueet bary

Ano presné to nesmi chybét ani na vasi svatbé! Sladkeé bary se staly nedilnou soucasti hostiny a ¢asto si
krade pozornost jesté drfive nez samotny dort.Proc¢? kdo by odolal elegantné naaranzovanym mini
dezertdm, které je mozné vzit si kdykoliv b&hem hostiny, vybrat si podle své chuté a ke vSemu to celé
laka oCima jesté driv nez ochutnate.

oL Celho posteliidat sweet bt

Mini cupcakes (prdmeér kosicku 3,5 cm) 40 Ké/ks

Cake pops a nanuky se staly hitem svateb, jsou totiz skvélé na vytvoreni designového sladkého baru, kterému
neodola zadné dité ani dospély 45 - 65 K¢ /ks (dle designu)

Makronky bezlepkové, spojené lahodnou ganache, které vykresli barevné tony na vasi svatbé 35 K¢/ks
Mini tartaletky maslové kiehkeé tésto v kombinaci s chuti ovoce, pistaciové ganache nebo, karamelu 45 K¢/ks
Dezert v kelimku - mU(zZe se jednat o tiramisu, panna cottu, matchamisu, cheesecake nebo miSa dort a nebo taky o
kombinaci korpusu a krému na ktery nezbylo misto ve svatebnim dortu

od 55 K¢/ks

Kremrolky maslové listové tésto a lahodny bilkovy krém, presné takoveé jako je znaly nase babicky, i ty jsou na
nasich svatbach 35 K¢/ks

Odpalované dezerty - malinové profiterolky, hruskové choux, karamelové vétrnicky, pistaciové vénecky, taky jste je
ochutnali a neskoncili jste u jednoho? nedivim se! a kdo jesté ne, tak nezapomente si hned objednat 50 K¢/ks

Mini pavlova je snéhova bezlepkova pusinka, kvalitni Slehacka nebo krém z mascarpone a $tavnaté ovoce, nejen
na léto idealni dezert, ktery osvézi 45 K¢/ks

Brownies - ofiskové, lanyzoveé a nebo pozor, veganska verze batatova kosticka s malinovu a pistacii 55 Ké/ks
Mini punc¢ak - vlacny, Stavnaty, polity horkou ¢okoladou, klasiku kterou my milujeme 35 Ké/ks
Mini laskonka - ofechova bezlepkova klasika, jednohubka s intenzivni chuti 30 K¢&/ks

(vSechny minidezerty je mozné objednavat od 20 ks)



Malé detaily, které fikaji velké ,dékujeme”.
Tradi¢ni svatebni kolacky (tvarohové, ofechové, povidlové i makové), 750 K&/kg, minimaini mnozstvi
kolackul je 3 kg.

Elegantni vysluzky i sladké pozornosti pro hosty pfipravujeme s laskou a dlrazem na kazdy detail.
Krabicky s pralinkami nebo makronkami jsou krasnou teckou svatebniho dne a milou vzpominkou,
kterou si vasi blizci odnesou s sebou domU — chutnou, osobitou a nezapomenutelnou.

osobné v nasi kavarné nebo online. Probereme velikost, pfichuté dortd, slozeni sweet baru, design do
posledniho detailu. Jak se dostane dort na vasi hostinu, a jestli budete chtit zapUjcit dezertni tacy.
VSechno zvladneme, s usmévem, presné tak, aby vas den byl dokonaly!
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