BEZPECNOSTNiI INFORMACE

Gril smi pouzivat pouze dospélé osoby.
Gril se nesmi roztapét pomoci hoflavych latek jako je benzin, lih atd. Hrozi popaleni nebo vybuch

Pri pouzivani je gril rozpaleny a je potreba pouzivat ochranné rukavice

jinak hrozi popaleni.
INFORMACE K MOTORKU - MOTOREK NELZE PRIMO ZAPOJIT DO EL. SITE 230V

Motorek ma napéti 6/12V/2,5-4A (viz Stitek) a jako zdroj se pouziva autobaterie,
autonabijeCka, usmérnéné trafo.

Motorek se musi toéit po sméru Sipek. Sipky jsou na krytu motorku a femenici motorku.
Smér otaceni se méni pfehozenim pélu na motorku (pfehodi se plus za minus)

Oznadeni kabelt CERVENY + CERNY -

Nahradni dily: - femen X8x695Li nebo 8x700Li vyrobce Rubena

- motorek- stéradovy motorek Skoda 120, Favorit , Felicie tyto stéracové
motorky maji stejnou roztec€ Sroubu a stejnou hfidel i stejné otacky.

- loziska 6202 2Z

Mala Femenicka, ktera je na motorku, je zajisténa pruznym kolikem pram 2mm

V pripadé potfeby se muze vice napnout pruZina napinaku - motorek ma vétsi silu
Motorek se napina tak Ze se prepne pruzina do jiného oCka retézu.

UDRZBA OCELOVEHO ROZNE

Pfed pouzitim roZer omyjte saponatem a vysuste.

V pfipadé, Ze se na rozni objevi koroze, tak ji o€istéte brusnym papirem nebo soli,pfipadné
kuchyriskou draténkou.

Po ukonceni grilovani rozen umyjte, vysuste a naolejujte jedlym tukem.

SKLADOVANI GRILU

Nenatreny gril skladujte pouze v suchém prostfedi, napf. garaz, kilna. Venku nebo
pod plachtou gril zkoroduje.
Natreny gril Ize skladovat venku pod plachtou nebo pod pfistfeSkem.

NATER GRILU

K natéru se pouZzivaji zaruvzdorné barvy napf. Hammerite Silicon Thermo, Alkyton a pod.
Barvu Vam doporuci v pFl'sIuénfém obchodeé. ’
BARVU PRED NATEREM DUKLADNE PROMICHEJTE

Potfebné mnozstvi barvy :na gril 100cm - 1L barvy je dostateéné mnozstvi

. . _ . hagril 125cm - 1L barvy je minimalni mnozZstvi _ )
Pred natérem gril odmastéte. Je dobré ho lehce osmirkovat, aby se povrch grilu trochu zdrsnil

barva na ném Iépe drzela.

Gril natfete Stétkou, valeCkem nebo nastrikem.

Po zaschnuti barvy v grilu zatopte a gril vypalte doba vypalovani je u kazdé barvy odlisna,
ale vétsinou se pozna, ze je gril vypaleny, kdyZ barva pfestane zapachat a z povrchu grilu
se prestane bile koufit.

GRIL VYPALUJTE BEZ MOTORKU




KROK 1 MONTAZ NOHOU NARADI

MONTAZ NOHOU
kli¢ imbus 6 na Sroub M8

1. povoli se Srouby M8 a nohy se vytahnou 2 nohy se otodi a kratdimi konci se nasunou
zpét a zajisti se Srouby M8

3.nohy jsou namontované na grilu l — = ﬁ

KROK 2 MONTAZ DRZADEL NA KRYTY

NARADINA MONTAZ DRZADEL
kli¢ imbus 6 na Sroub M8
kli¢ 13 na matku M8

fedni kryt - i
L yt- horni zadni kryt

stfecha
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predni kryt - spodni

Kryty budou potieba v dalSim kroku ¢.3

4 %



KROK 3 NASAZENI STRECHY [

kli¢ 17 metr a kladivo

ZAHNUTE SROUBY M10
SE PRISROUBUJI DO OTVORU L ]
STRECHA SE PODVLIKNE

SROUBY MUSI BYT VOLNE, ABY S NIMI ZA SIKME PLECHY A NAROVNA SE.
SLO VOLNE OTACET SROUBY M10 SE NASADi DO OTVORU
V BOKACH STRECHY

spodek grilu

VYROVNANIi STRECHY

HRANA ZA KTEROU SE
ZAVESUJE PREDNIKRYT

——

1. DOTAHNE SE VRCHNi MATKA

@ 2. MATKOU SE VYROVNAVA VYSKA
STRECHY
( EJ (DOTAZENIM NEBO POVOLENIM)
-

3. SPVODNi MATKA SEVDOTAHNE AZ KDYZ JE
Na zavér se mohou Sikmé STRECHA VYSKOVE VYROVNANA

plechy doklepnout kladivem
KONTROLA VYROVNANi STRECHY

Nasadit predni horni a predni spodni krytna gril
a zkontrolovat, jestli jestejna mezera mezi
hornim a spodnim krytem. V pfipadé,ze neni,tak
se stfecha dorovna (viz.vyrovnani stfechy)

yra

szgyrli horni/} j sadni kryt[i
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predni spodni
Kryt




@ MONTAZ MOTORKU S —
NARADI NA MONTAZ
MOTORKU Kkli¢ 19

A DRZADEL kli¢ 13 a imbus 6

MONTAZ LOZISEK ) -
LOZISKA SE MONTUJi Z VENKOVNI STRANY VOZICKU

MONTAZ MOTORKU A ROZNE . .
MOTOREK SE PRISROUBUJE SROUBY M12 K VOZICKU KLiC C.19

ROZEN SE NASADIi NA MOTOREK A ZAJISTi SE SROUBEM M6. ROZEN
MUSIi BYT NA MOTORKU VOLNY

ROZEN MONTAZ MOTORKU A ROZNE

M $ROUB M12 KRYT

Zyi MOTORKU
-V

SETAVENY VOZICEK S ROZNEM

VOZICEK NA
ROZEN

zAJISTOVACT U
SROUB M6

VOZICEK JE VLOZENY DO GRILU S VOZICKEM LZE VYJET PRED GRIL

— g;%i.:&“ . 9




VLOZENIi MRIZE ZADNIHO TOPENI

_ z
©
) ) =
ODKAPAVACIMISKA =1

Drzéky misky se g
nasouvaji zhora p
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MRiZ ZADNiHO TOPENI

kratSi strana vzpéry
VZPENY  Zkroyq, " zkrouceni
N

MFiZ zadniho topeni ma nasuvné vzpéry. Vzpéry se nasouvaji kratSi stranou
do jekld a zarazeji se o zkrouceni.

ODKAPAVACI MISKA

Drzaky maji byt mirné naklonéné dopredu, aby omastek odtékal od ohné.
Miska se vklada uzavienou stranou smérem ven z grilu.
Oteviené rohy jsou smérem k ohni.




ZADNI PRIKLADANI

kryt zadniho prikladani je zavéSen kryt zadniho prikladani je zavéSen
za hranu stfechy otvor zadniho pfikladani ve spodni poloze - do grilu jde pFikladat
je uzavieny po celé délce grilu
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VIKO STRECHY

horni dil stfrech jde odendat a vznikly otvor slouzi
k odvodu spalin nebo ke snizeni teploty




ZAKLADNI INFORMACE KE GRILOVANI

Zadni topeni

Zadni topeni se pouziva tak, ze se topi za mfizi zadniho topeni ( za opékanym masem) a
omastek se nechdva odkapavat do nerez misky pod masem. Do grilu se priklada tak, Ze se
sejme viko zadniho topeni a do grilu se pfiloZi, nebo se muze pfiloZit zepredu a to tak Ze se
vyjede z rozni pred gril a pfiloZi se za mfiz zadniho topeni.

Spodni topeni

Spodni topeni se pouziva tak, ze se pfimo topi pod masem a nepouziva se odkapavaci
miska.

Urychleni grilovani

V pripadé, ze mate syrové sele nebo kytu je dobré maso zabalit do alobalu a topit cca 2-3 h
na zdanim nebo spodnim topenim. Po sundani alobalu je maso lehce predélané a jiz se
opéka na klrcicku a okrajuje béZznym zplsobem.

PFi grilovani syrového selete se bfisni dutiny se

vklada chleba namoceny v pivu pro zlepseni stavnatosti a chuti.

Palivo

V grilu se muze topit vSemi bé&znymi palivy je grilovani.

Dobré je pouzivat kombinaci dfeva a dfevéného uhli kdy se drevem gril roztopi a dfevénym
uhli se zdrzuje Zar.

Priblizné grilovaci doba

Pfeduzena kyta se po 1 h muze okrajovat.

Syrova kyta, sele se po sundani alobalu griluje cac 1,5hod na kurcicku a podle potreby
orezava.

Doby grilovani jsou jen orientacni, zalezi na palivu a velikosti grilovaci



