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TARTALETKA

Tartaletky jsou tvoreny z kiehkého tésta. Klademe draz na Trvanlivost 48 hodin
pouzivani nejkvalitnéjsich surovin a tradi¢nich postupd. 85K&
Prichuté: maliny, krém s ¢erstvym ovocem, pistacie

Primeér tartaletky je 10 cm.

CHEESECAKE

Cheesecake je tvoren korpusem z vlastnich maslovych Trvanlivost 48 hodin
suSenek. Zakladni napln je tvofena z creme cheese,
mascarpone a smetany. Cheesecake je nepeceny dezert. 80K¢E

PFichute: vanilka, limeta, malina, pistacie, karamel, oreo,
lotus, mango, podzimni pernicek
Pramér monoporce je 7 cm.

PAVLOVA

Pavlova patfi mezi nage bestsellery. Korpus je ze $lehanych Trvanlivost 48 hodin
bilk s cukrem, proto je pfirozené bezlepkova.

Prichuté krému: Slehackovy, mangovy, malinovy 80KE
Ovocné krémy muzou byt i bezlaktézy.

Vaha pavlovy je 100 g.

KARAMELOVY VETRNIK

Mezi stalice oblibenych dezertii u zakaznik{ stale pati vétrnik. Trvanlivost 48 hodin
Ten nas je z odpalovaného tésta, s kvalitni $lehackou,
karamelovym krémem a Stédre zality poctivym karamelem. 80K¢

Vaha vétrniku je 120g.

VENECEK

Dalsi z Ceskych dezert(i. U tohoto dezertu jsme nedodrzely Trvanlivost 48 hodin
tradicni recepturu a misto zloutkového krému plnime

odpalované tésto pistaciovym krémem, ktery je velmi 80KE
navykovy, protoZe ho vyrabime ze 100% pistaciové pasty,

kterou mame od italskeho dodavatele.

Vaha vénecku je 80g.




www.vcukru.cz

V4
info@vcukru.cz
EliSka Némcova: 775 058 810

CAKEPOP

Nejoblibengjsi détsky dezert ktery mame v nabidce. Zvenéi laka Trvanlivost 72 hodin
barevna Eosypka, zevnitf je mékké Cokoladové tésto, které bavi
v§echny kdo ho ochutnaji. 50K¢e

Vaha cakepop je 55 g.

KREMROLE

Dal$im z oblibenych tradiénich dezert je kremrole, Listové Trvanlivost 48 hodin
tésto Elnéné octivgm Slehanym krémem z vajec¢nych bilkd

Vaha kremrole je 60 g 50 K&
N&se laskonka neni pfeslazené bilkové tésto s kokosem. My do Trvanlivost 72 hodin
tésta sekdme arasidy a nepfeslazujeme ji. Aradidovy krém jen

podtrhuje vyslednou chut. 65 K¢
Prichuté: arasidy, sezénni

Vaha laskonky je 70 g

Trvanlivost 48 hodin

Zelené tésto obarvené sSpénatem, rlzovy krém z creme
cheese s malinovym rozvarem. Je to barevng, zébavna, hrava
a hlavné vynikajici rolada 75Ke
Vaha rolady je 80g.

KONAKOVA SPICKA

Cokoladova lahidka s dospélym twistem. Na prvni pohled
uhlazena a nendpadnd, ale uz prvni sousto prozradi jeji .
hloubku — hedvabné jemny krém se Spetkou konaku, ktery 70 Ke
zvyrazni Cokoladovou intenzitu, a k tomu tenka vrstva

sametové polevy. Dokonalost pro chvile, kdy chces néco vic

nez jen sladkost.

Vaha dezertu je 80g.

Trvanlivost 48 hodin



’
www.vcukru.cz
info@vcukru.cz

EliSka Némcova: 775 058 810

PUNCAK

Klasika, kterou jsme ani neupravovaly. Prosté jsme udélaly Trvanlivost 72 hodin
tradicni, vlacny puncak, ktery chutnd jak détstvi.
Vaha puncaku je 110 g. 65 K¢
MRKVOVY CHLEBICEK S TVAROHOVYM KREMEM
Trvanlivost 48 hodin

Carrot loaf patfi mezi nase bezlepkové dorty a je plny vlaSskych
ofechl. VrSek zdobi ovoce a lehce nakysly krém z tvarohu, ;
ktery podtrhuje jeho plnou chut. 75 Ke
Vaha chlebickuje 180g

TIRAMISU

Co napsat o tiramisu. Dezert, ktery vSichni znaji a miluji. Nase ) :

prodavame v kelimku a netreba zddraziovat, Ye na nfaJJ Trvanlivost 48 hodin
pouzivame kvalitni mascarpone a silnou lahodnou kavu. .
Tiramisu plnime do kelimku o objemu 150 ml. 70 K¢

MEDOVNIK

Dezert, ktery pfed nékolika lety ovlad| Cesky trh. Nas si délame
samy, z kvalitniho medu a spousty ofechd. Je lehky, lahodny a
chutové vyvazeny. 70 K¢
Vaha medovniku'je 100g.

Trvanlivost 72 hodin

LINECKE SRDICKO

Slepované linecké neni tfeba predstavovat. Skvélé maslové Trvanlivost 72 hodin
linecké tésto slepené jahodou marmeladou ve tvaru srdce.
Chut détstvi i Vanoc. 40 K&

Vaha srdce je 70g
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CHEESECAKE

Cheesecake si délame z vlastnich maslovych susenek,
mascarpone, tvarohu a smetany. Je to nepeceny dezert.
Prichute: vanilka s ovocem, limeta, malina, pistacie,
karamel, oreo, lotus, mango.

Primér cheesecaku je 24 cm, je naznacen na 12 porci.
Cheesecake lze pripravit v bezlepkové varianté.

Cena dortu bezlepku je o 30 K¢ vyssi.

Trvanlivost

48 hodin

960 K&

PARIZSKY DORT
Naprosta klasika mezi Ceskymi dorty. Cokolédovy dorts

parizskou Slehackou, ktery je stale velmi oblibeny - primarné u
tradi¢nich zakaznika.

Prameér pafizského dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci.

Trvanlivost

48 hodin

1080 K&

RED VELVET

Lehky nacervenaly dort se svézim krémem z cream cheese a
mascarpone.

Primeér red velvet je 24 cm, je naznacen na 12 porci.

Trvanlivost

48 hodin

1080 K¢

MISA DORT

Kdo by neznal Misa dort. Lehky ¢okoladovy korpus, tvarohovy
krém a to vSe prelité cokoladou. Skvély, lehky, svézi, zejména u
déti velmi oblibeny.

Primér Misa dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci.

Trvanlivost

48 hodin

960 K¢

NAHY PISTACIOVY DORT

IdealIni dort pro ty, ktefi chtéji zkusit néco jiného. Cokoladovy

nadychany korpus a pistaciovy krém, ktery je ze 100%

Bisﬂtéciove pasty, kterou mame pfimo od italského dodavatele.
rdmeér pistaciového dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci.

Trvanlivost

48 hodin

1080 K¢



’
www.vcukru.cz
info@vcukru.cz
EliSka Némcova: 775 058 810

OVOCNY DORT

Lehky dort s kakaovym korpusem a ovocnym krémem z Trvanlivost 48 hodin
mascarpone, Stédre zasP/pan Cerstvym ovocem.

Prichute: malina, lesni p od%/, ruska

Primér ovocného dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci. 960 K&

MANGOVY VEGANSKY DORT

Diky velké poptdvce jsme do naseho portfolia zafadily Trvanlivost 48 hodin
vegansky dort. Dlouho jsme hledaly vyvaZenou kombinaci

korpusu, krému a celkové chuti-podarilo se. Tento vegansky

mangovy dort je vlacny, svéZzi a viibec mu nechybi maslo ani 1080 K&
vejce.

Prumér veganského mangového dortu je 24 cm, je naznacen na

12 porci.

HARLEKYN

Dalsi ze stalic na Ceském cukrafském trhu uz desetileti. Trvanlivost 48 hodin
Vyvazena kombinace vyrazného Cokoladového krému s lehkou
nadychanou smetanovou $lehackou.

Pramér Harlekynu je 24 cm, je naznacen na 12 porci. 1080 K&

LANYZOVY DORT

Ne&lepél’ dort pro milovniky éokolady. Jde o &okoladu s Trvanlivost 72 hodin
¢okoladou, kakaem a ¢okoladou. Na bezlepkovém

Cokoladovem korpusu sedi Cokoladovy lanyZovy krém a cely 1360 K&
dort je posypany kvalitnim kakaem.

Prameér lanyzového dortu je 24 cm, je naznacen na 16 porci

SNICKERS DORT

Karamel, arasidy a ¢okolada. Jednoduchy. Stejné neodolatelny Trvanlivost 48 hodin
dort jako svétova proslula tzéinka Snickers. )
Primér Snickers dortu je 24cm, je naznacen na 12 porci

1080 K&

NAHY MALINOVY DORT

Kakaovy piskotovy korpus, malinovy krém a nékolik zvenku
odhalenych pater. Vzhledny, chutny, letni dort.
Prameér dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci.

Trvanlivost 48 hodin

1080 K¢
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VEGANSKY PEKANOVY CHLEBICEK

Trvanlivost 72 hodin

Snidanovy vegansky chlebiCek. S pekany se v tomto sladkém 600 K¢
pecivu rozhodné nesetfilo. Nejen Ze je pekan( piné tésto je z

nich udélana i krusta na vrchu chlebicku. IdedlIni sladké pecivo

k snidani nebo odpolednimu ¢aji.

Chlebicek se kraji na 15 kusd.

BABOVKA

PRDUTIY

Jsme presvédcené, ze Zadné sladké nema vétsi fanouskovskou Trvanlivost 728 hodin
zéakladnu nez babovka. Ale nesmi to byt suchd dusivd babovka,
Broto ty nase jsou vzdy kypré a vlacné.

fichuté babovky: dynova, bananova, slehackova s ofisky a .
¢okoladou Babovku'lze nakréjet na 14 kust. 550 K¢

PEKAC BUCHET

Kdo by nechtél pekac buchet? Nebo aspor jednu kynutou Trvanlivost 48 hodin
poctivou Honzovu buchtu k snidani nebo jen tak.

Prichuté buchet: tvaroh, povidla

V pekacku je 15 kusd. 675 Ké

VEGANSKY MANGOVY CHLEBICEK S CITRUSY

Trvanlivost 48 hodin

Dalsi z variant sladkého snidanového peciva, tentokrat

ve?ansky chlebi¢ek s mangem a citrusy, prelity cukrovou

polevou a ozdobeny kandovanymi pomeranci. 600 K&
Chlebicek dodavame v celku a’lze jej rozkrajet na 15 ks.

A 1,8

SMETANOVA PANACOTTA S OVOCEM U 48 hodin
Italsky typicky dezert do kelimku. Svafena smetana s
vanilkovym luskem, ztuhld v kelimku a zasypana cerstvym 70 Ké
ovocem.

Panacottu plnime do kelimku o objemu 150ml

TV » FLAKACTKY

b LLURUOTRT Trvanlivost 48 hodin
Nadychany korpus, poctivy dil hutného tvarohu a na vrchu

rafaelo krém, ktery je kokosovy, sladky a dokonaly stejné jako 75Ke

oblibena kokosova sladkustka.
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Kakaové susenky s kokosem, které jsou po upeceni kiehké a Trvanlivost hodi
lehce duté, takze kdyZ se do nich po vyndani z trouby cvrnkne, 72 hodin
tak lehce zazvoni, proto crinkles.
Véha crinkles je 55g. 35Ke
V posledni dobé jeden z nejoblibenéjsich dezertli v kavarnach a Trvanlivost 48 hodin
bistrech. Pekacek plny chutové vyraznych skoficovych $nekg, .
které jsou akorat sladké, akorat lepkavé a akorat vlacné. Sneky 660 K&
polévame cukrovou polevou.
V pekacku je 12 kusu $nekd.
TRENY POLOMAGENY BANANEK
Trené maslové tésto slepené jahodou marmeladou a Trvanlivost 72 hodin
polomacené v ¢okoladé. To je tfeny bananek. Ideéini Cajové
pecivo .
Véha bananku je 55g 40 Ke
to byt dobré? Je to tak! Dokonce vic nez dobré. Tento dezert je 48 hodin
posledni dobou velmi oblibenou veganskou variantou u nasich .
odbératelll. Je chutové zajimavy a vyvézeny. 70Ke
Véaha kostky je 100g.
Lité Cokoladové tésto s pernikovym kofenim a kokosem. Lehky Trvanlivost 48 hodin
nadychany a vlacny pernik, ktery chutnd jako vzpominky na
letni prazdniny. 660 K&
ZAVIN Z LISTOVEHO TESTA Trvanlivost 48 hodin
Netreba pfedstavovat zavin. Vdécny, oblibeny, syty a poctivy, 350 Ke

tak ho delame my. VSechny prichuté jsou prakticky dokonalé.
Prichuté zavinu: mak&svestky, tvaroh&ovoce




MAKOVY DROBENKOVY KOLAG NA PLECH

Skvely nadychany makovy kolac s vlockovou drobenkou.
Klasické ¢eské pecené zakusky se zase vraceji na pulty?
Jo ine. Tenhle je bezlepku a bezlaktézy. Idealni k snidané
nebo odpoledne ke kavé. Uplné jak od moderni babicky.

DYNOVA KORENENA ROLADA
Podzim chutnd jako pumpkin spicy. Dyné a spousta kofeni je
to co vam zpfijemni sychravé dny a udéla hezky na dusi.

Nadychany korpus lehky jak vanek a krém, ktery pohladi.
Vaha dezertu je 80g.

CHOUX

Neni to tak davno co jsme do nabidky zaradily tento
francouzsky dezert a'uz ma svou zakladnu skalnich fanouskd.
Kakaové odpalované kifupavé tésto je pInéné lehkym hruskovy
krémem a vespod jako prekvapeni je Izice poctivé hruskove
zavareniny. Z tohoto dezertu se krouti prsticky na nohou.
Prmér choux je 10 cm.

COKOLADOVO-KOKOSOVY DORT

COKO-KOKO je hit letosniho podzimu. Nadychany ¢okoladovy
korpus, smetanovy kokosovy krém, ganaz z mlécné cokolady
a navrch prazeny kokos. Prosté bounty tycinky, ale v dortu.
Prlmér dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci.

PERNIKOVY DORT

Pamatujete si jak v nadilce od Certa a mikulase byli balené
perniky? Tak to je nastésti UpIné jina liga. a mnohem vétsi
zabava. VIaény pernikovy korpus, lehky smetanovy krém a
stiplavé brusinky.

Prumér dortu je 24 cm, je naznacen na 12 porci.
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660KE

48 hodin

75Ke

48 hodin

85 K¢

48 hodin

960 K&

48 hodin

1080 K¢

POVIDLON

Odpalované tésto, tvarohovy krém a poctiva povidla. Hodné
¢eska kombinace, taky je to nas nejoblibenéjsi sezénni
vénecek.

Vaha vénecku je 80g.

Trvanlivost

48 hodin

80 K¢
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QUICHE

Quiche je oblibeny francouzsky kol&¢. Zaklad tvofi smetana, Trvanlivost 48 hodin
vejce a strouhany syr.

Prichuté: cibule&slanina, Spenat&balkan .
Primér quiche je 28 cm, Ize jej nakrajet na 10 porci. 750 K¢

SENDVICE

Poctivé naplnéné toustové chleby balené do ekologickych

papirovych sendviCovych krabicek. Trvanlivost 48 hodin

Prichuté: BLT, tunak&vejce, syrovy N
90 K¢

U nds ve vyrobné jsme velké fanynky slanych snek. Tyto jsou v Trvanlivost 48 hodin

zakladni formé Sunka&syr a jsou akorat vlacné, akorat syte,

akorat dochucené. Slané sneky jsou laska. 540K¢&

Minimalni mnozstvi 12 kusu



